SETOR DO TRIGO

Mar del Plata, 05/05/16



Temas:

Micotoxinas Fortificacao e
BPF

S ancias

Rotulagem de
macroscopicas alergénicos




MICOTOXINAS

RESOLUCAO - RDC N° 7, DE 18 DE FEVEREIRO DE 2011 —
LMT para micotoxinas em alimentos




Prazos

Sao concedidos prazos para aplicacao dos limites maximos tolerados estabelecidos nos
anexos desta Resolucao, tendo em vista a necessidade de adequacao do setor produtivo,
com excecao dos limites estabelecidos no Anexo |.

Anexo Il entrardao em vigor em 12 de janeiro de 2012.

Anexo Il entrardo em vigor em 12 de janeiro de 2014( alterado para 01/01/17 conforme
RDC 59/13).

Anexo IV entrardo em vigor em 12 de janeiro de 2016( alterado para 01/01/17 conforme
RDC 59/13).




Categoria de Alimento 2012 I II I

Arroz beneficiado e derivados

Alimentos a base de cereais para 200
alimentacao infantil

Trigo integral, trigo para quibe, farinha 2000 1500 @
de trigo integral, farelo de trigo, farelo

de arroz, grédo de cevada

Farinha de trigo, massas, crackers, 1750 1250 @
biscoitos agua e sal, e produtos de

panificacdo, cereais e produtos de
cereais exceto trigo e incluindo
cevada malteada

Trigo e milho em graos para posterior
processamento
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Alimentos a base de cereais para
alimentacéao infantil (lactentes e criancas
de primeirainfancia)

Farinha de trigo, massas, crackers e
produtos de panificacao, cereais e
produtos de cereais exceto trigo e
incluindo cevada malteada

Arroz beneficiado e derivados

Arroz integral

Farelo de Arroz

Milho de pipoca, canjiquinha, canjica,
produtos e subprodutos a base de milho

Trigo integral, farinha de trigo integral,
farelo de trigo

Milho em gréo e trigo para posterior
processamento

200

200

800

1000

300

400

100

400
600

150



FORTIFICACAO DE FARINHAS
DE TRIGO E MILHO E BPF
PARA FORTIFICACAO

Revisao da Resoluc¢do RDC n. 344/2002 sobre a obrigatoriedade da fortificacdo das farinhas de
trigo e de milho com ferro e acido félico e elaboragdo de regulamento sobre BPF para farinhas ™=

fortificadas




OBIJETIVOS

RDC 344/02

>Propor faixa de fortificagao
para os nutrientes ferro e acido
félico

>Revisar a lista de compostos de
ferro (biodisponibilidade)

BPF

>Elaborac¢ao da lista de
verificacao a partir de um
modelo existente, adequando a
realidade dos diversos portes de
industrias.




GLUTEN

Lei n2 10.674, de 16 de maio de 2003 - Obriga que os produtos alimenticios
comercializados informem sobre a presenca de gliten, como medida preventiva e de
controle da doenga celiaca.




Lei n2 10.674, de 16 de maio de 2003

Art 12 Todos os alimentos industrializados deverao conter em seu
rotulo e bula, obrigatoriamente, as inscricdes "contém Gluten" ou "nao
contém Gluten", conforme o caso.

§ 12 A adverténcia deve ser impressa nos rotulos e embalagens dos
produtos respectivos assim como em cartazes e materiais de
divulgacao em caracteres com destaque, nitidos e de facil leitura.

N3o ha limites definidos para declaracdo “CONTEM glaten”.

Assim, caso seja identificado a presenca de gluten no produto, a adverténcia
deve ser rotulada.

Existem evidéncias cientificas que demonstram que individuos com alergia
alimentar ao trigo podem desenvolver reacdes adversas em quantidades de
gluten bem inferiores aquelas definidas internacionalmente como seguras para
celiacos (em geral, 10 e 20 ppm).




ROTULAGEM DE ALERGENICOS

RDC n. 26 de 03/07/2015-

DispOe sobre os requisitos para rotulagem obrigatdria dos principais alimentos que causam =
alergias alimentares.
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Pontos Relevantes

Obijetivo de garantir que os
consumidores tenham acesso a
informacdes corretas, compreensiveis e
visiveis sobre a presenca dos principais
alimentos que causam alergias
alimentares na rotulagem dos alimentos
embalados

A resolucao se aplica aos alimentos, ingredientes,
aditivos alimentares e coadjuvantes de tecnologia
embalados na auséncia dos consumidores, inclusive
agueles destinados exclusivamente ao
processamento industrial e os destinados aos
servicos de alimentacao.

Nos casos em que nao for possivel garantir a
auséncia de contaminacgao cruzada dos alimentos,
ingredientes, aditivos alimentares ou
coadjuvantes de tecnologia por alérgenos
alimentares, deve constar no rétulo a declaragao
“Alérgicos: Pode conter (nomes comuns dos
alimentos que causam alergias alimentares)”.

§ 12 A utilizacao da declaracao estabelecida no
caput deve ser baseada em um Programa de
Controle de Alergénicos.

Os alimentos, ingredientes, aditivos alimentares e
coadjuvantes de tecnologia que contenham ou
sejam derivados dos alimentos listados no Anexo
devem trazer a declaracdo “Alérgicos: Contém
(nomes comuns dos alimentos que causam
alergias alimentares)”, “Alérgicos: Contém
derivados de (nomes comuns dos alimentos que
causam alergias alimentares)” ou “Alérgicos:
Contém (nomes comuns dos alimentos que
causam alergias alimentares) e derivados”,

conforme o caso.




Principais alimentos que causam alergias alimentares

1. Trigo, centeio, cevada, aveia e suas estirpes hibridizadas.

2. Crustaceos. 10. Castanha-de-caju (Anacardium occidentale).

3. Ovos. 11. Castanha-do-brasil ou castanha-do-para (Bertholletia excelsa).
4. Peixes. 12. Macadamias (Macadamia spp.).

5. Amendoim. 13. Nozes (Juglans spp.).

6. Soja. 14. Pecas (Carya spp.).

7. Leites de todas as espécies de animais mamiferos. 15. Pistaches (Pistacia spp.).

8. Améndoa (Prunus dulcis, sin.:Prunusamygdalus, 16.Pinoli (Pinus spp.).

Amygdaluscommunis L.). 17. Castanhas (Castanea spp.).

9. Avelas (Corylus spp.). 18. Latex natural



SUBSTANCIAS MICRO E
MACROSCOPICAS

Resolucao RDC n2 14, de 28 de mar¢o de 2014—- Regulamento técnico sobre matérias
estranhas macroscopicas e microscopicas em alimentos e bebidas




Pontos Relevantes

Este regulamento possui o objetivo de
estabelecer as disposicdes gerais para
avaliar a presenca de matérias estranhas
macroscopicas e microscopicas, indicativas
de riscos a saude humana e/ou as
indicativas de falhas na aplicacao das boas
praticas na cadeia produtiva de alimentos
e bebidas, e fixar seus limites de
tolerancia.

A obtencao de alimento seguro
deve abranger toda a cadeia
produtiva, ou seja, da producao até
0 consumo.

Este regulamento se aplica aos
alimentos, inclusive aguas envasadas,
bebidas, matérias primas,
ingredientes, aditivos alimentares e
os coadjuvantes de tecnologia de
fabricacao, embalados ou a granel,
destinados ao consumo humano

Qualquer estabelecimento que produza,
industrialize, manipule, fracione,
armazene ou transporte alimentos deve
atender as condicdes higiénico-sanitarias e
as Boas Praticas.
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exceto acaros

2. Farinhas,
massas,
produtos de
panificacdo e
outros
produtos
derivados de
cereais

Farinha de trigo

Farinha de milho e
fuba

Alimentos derivados
de farinhas, tais
COmo massas
alimenticias,
biscoitos, produtos
de panificagdo e de
confeitaria

Fragmentos de 75 em 50g
insetos indicativos

de falhas das boas

praticas (nao

considerados

indicativos de risco)
Fragmentos de
insetos indicativos
de falhas das boas
praticas (ndo
considerados

50 em 50g

indicativos de risco)
Fragmentos de
insetos indicativos

225 em 225g

de falhas das boas
praticas (ndo
considerados
indicativos de risco)

FDA

FDA



RESIDUOS DE AGROTOXICOS

Entende-se por LMR a quantidade maxima de residuo de agrotdxico ou afim
oficialmente aceita no alimento, em decorréncia da aplicagdao adequada numa fase "=
especifica, desde sua produg¢ao até o consumo.




Importancia do trigo na cesta basica

____POF 2008‘2009 - IBGE

te Regidao Nordeste Regidao Centro Oeste

O TRIGO tem grande impacto Na Lesso T Ingestao
. ~ 5 7 o 5m L . ual Per Cultura Anual Per Cultura Anual Per
ingestao diaria aceitavel pois | Capita (kg) Capita (k)

esta entre os trés alimentos

) ) |,62592 Arroz 56,63905 | Feijao 79,00416

mals Consumldos pEIa ,27923 Trigo 30,85485  Arroz 76,48015
populacao brasileira ST Y IV ro soncs

Como o TRIGO passa por

5 [Cama | 1005584 Cana | 1098316 Ciy  processamento (moagem,

6 Batata 9,72227 Batata 8,69972 Car temperatu ras elevadas , etc)
7 Tomate | 8,07260 Banana | 7,01042 Baf antes do consumo = n3o é
8 Banana 7,43690 Tomate 6,89723 Tor| espe rado importa nte

9 (Maed | 703677 Maa || 47819l contaminacdo de residuos.

10 Mandioca 4,86201 Mandioca 4,13814 Mil i I‘
4 \ ' ' 4"




Programa de Monitoramento - Anvisa

* PROGRAMA DE ANALISE DE RESIDUOS DE AGROTOXICOS EM
ALIMENTOS (PARA)

[ Coordenado pela ANVISA em conjunto com as vigilancias sanitarias dos
estados e municipios que realizam os procedimentos de coleta dos
alimentos nos supermercados e de envio aos laboratérios para analise;

J Amostras de orientacdo e fiscalizacdo;

[ Divulgacdo anual em relatérios e na midia;

1 Monitora alimentos consumidos pela populacdo brasileira;

[ Coleta realizada no ultimo ponto de comercializacdo antes do consumo;
[ Inicio em 2001/2002;

[ Laboratdrios oficiais - LACENs e Laboratédrio Contratado - método
multiresiduos ;

[ Enfase para alimentos consumidos in natura.
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Programa de Monitoramento — Mapa

* PLANO NACIONAL DE CONTROLE DE RESIDUOS E
CONTAMINANTES (PNCRC)

O Prevé coleta de amostras de trigo do produto nacional e importado;

[ As analises de multiresiduos sdo realizadas nos laboratérios oficiais
(LANAGROs) ou em laboratdrios credenciados junto ao MAPA,
contratados por licitacao;

1 N3do conformidades = processo de investigacdo e fiscalizacdo,
independentemente da origem do produto;

U Trigo importado = emissao de notificacdo Internacional de ndo
conformidade = enviada ao pais produtor através da Secretaria de
Relacdes Internacionais-SRI;

U Inicio em 2009;
U Divulgacdao no DOU.




Outros Programa de Monitoramento

* Programas Estaduais — "PARINHAS"
— Complementacao em nivel estadual do PARA, contemplando
outros alimentos.

* Acdes do Ministério Publico

* Férum nacional de combate aos impactos dos agrotdxicos

— Instrumento de controle social que congrega entidades da
sociedade civil com atuacao em ambito nacional, 6rgaos de
governo, o Ministério Publico e representantes do setor
academico e cientifico, com sede na Procuradoria Geral do

Trabalho.




ANVISA: Laudo de orientacao e notificacao as empresas

Documento encaminhado por moinho:

‘Encaminhamos a V. 5.7 laudos de analise de onentagdo do Programa de Analise de Residuos de Agrotoxicos em Alimentos —
PARA n" 16167 18368, 18580 19227 19341 10496 20077 20282 20496, e 21849 com resultados em desacordo com a
legisiagdo vigente por apresentarem residuos de agrotoxicos acima do Limite Maximo Hesiduo — LMR e/ou residuos Nio
Autorizados — NA para as culturas, conforme guadro anexo”

Laudo/Alimento Residuos Irregularidade Rastreabilidade

Farinha de trigo Fentiona NA Fabricante

Regular
Monografia P12

autoriza uso em trigo
LMR =5,00 < LMR

Irregular
Monografia F 07
nao autoriza uso

em trigo detectado na
\ ostra= 0,0
Ingrediente ati$Wda (mg/kg) M kg) |LD (mg/kg) |LQ (mg/kg)
Fentiona 0,030 10,000 0,005 0,01
Pirimifds-metilico |0,070 ~ 5,000 0,005 0,01




Comparacao IAs registrados no Brasil e na Argentina

IA BRASIL (inglés) s LMR Comparagéo
BRASIL Argentina LMR Argentina _
LMR Brasil IA BRASIL (ing|és) LMR BRASIL LMR Comparagdao LMR

Argentina Argentina LMR
24D Brasil
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Brasil e Argentina

Total de IAS para o trigo
Determinado

Nao determinado no Brasil

Maior que no Brasil

Menor que no Brasil

Igual ao Brasil

Vazio (nao define LMR f¢ do produto)
Isento




Consideracoes

* Cenario Regulatério

e Avaliacao conjunta, Brasil- Argentina, para propor
solucoes

e Momentoideal ===) (Convénio em discussio







